Mythos

UM

FMY 805IFKLAN FMYB805IFKLGD FMY 8051FKLCP
FMY 8051 F KL BK

EN
DE
FR
NL
IT

ES
PT
PL
cs
SK
RU

User manual
Benutzerhandbuch
Manuel d’utilisation
Gebruikershandleiding
Manuale d'uso

Manual de uso

Manual de utilizacéo
Instrukcja obstugi
Navod k pouziti

Navod na pouzivanie
PykoBOACTBO MO 3KCMAyaTALNMU

FMY 805 | F KL MB



CONTENIDO

INFORMACION DE SEGURIDAD v 73 TABLA DE COCCION coovvoereeeesesisereeesesssssssenenn 83
INSTALACION ooeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeseessesesssessssesesesinns 75 FUNCION DE GESTION DE LA POTENCIA .. 83
CONEXION ELECTRICA oo 76 GUIA PARAEL USO DE LOS RECIPIENTES 83
LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO ..oooooevevccceveen. 77  SOLUCION DE PROBLEMAS ... 84

DESCRIPCION DEL PRODUCTO ...
PANEL DE MANDOS
LIMITACION DE LA POTENCIA
FUNCION DEMO
FUNCIONES PLACA DE COCCION

DATOS TECNICOS
EFICIENCIA ENERGETICA DE LA PLACA DE

COCCION oo seeereeeesesessseseeeseeeesesesssseessseeen 85
ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES oo, 86
CONFORMIDAD ooooeoveeseseereessssressssssessessssenes 86

INFORMACION DE SEGURIDAD

Para su propia seguridad y para
garantizar el correcto
funcionamiento del aparato, lea
atentamente este manual antes
delainstalaciény puestaen
marcha. Guarde siempre estas
instrucciones con el aparato,
incluso sise cede otransfiere a
terceros. Esimportante que los
usuarios estén familiarizados con
todas las caracteristicas de
funcionamiento y seguridad del
aparato. Estas placas de coccion
disponende sistemas de
induccién conformes con los
requisitos de las Directivas EMCy
EMF y no deberian interferir con
otros aparatos electrénicos. Los
portadores de marcapasos ode
otros dispositivos electréonicos
deben consultar con sumédico o
con el fabricante del dispositivo
implantado para determinar sies
lo suficientementeresistente alas
interferencias.

Q Las conexiones eléctricas deben
serrealizadas poruntécnico
cualificado. Antes de efectuarla
conexioén eléctrica, lealasecciéon
CONEXION ELECTRICA.
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Paralos aparatos con cablede
alimentacion, los bornes olasecciéonde
hilos entre el punto de fijacién del cabley
los bornes deben disponerse de manera
que sea posible extraer el conductor bajo
tensién aguas arriba del cable de tierra
encasode que se suelte de su fijacion.

e Elfabricante nosehaceresponsable
de los dafios provocados por una
instalacién o usoincorrecto.

e Controle quelaalimentaciéndered
coincidaconlaindicadaenlaplacade
datos fijada en el interior del producto.

e Losdispositivos de seccionamiento
deben montarse en la instalacion fija
de acuerdo conlasnormas sobre
sistemas de cableado.

e Paralosaparatosde Clasel,
compruebe quelaredde
alimentaciéndelacasatengauna
conexion atierraadecuada.

e Sielcabledealimentacionesta
dafado, para evitar riesgos o
situaciones peligrosas, pida su
sustitucion al fabricante, aun centro
de asistencia autorizadooaun
técnico cualificado.



ADVERTENCIA: Antes de instalar
elaparato, retire la pelicula
protectora.

Utilice solo los tornillosy los demas
herrajes suministrados con el aparato.

ADVERTENCIA: Noinstalar los
tornillos o elementos de sujecion
segun se describe en estas
instrucciones puede comportar
riesgos de descargas eléctricas.

Lalimpiezay el mantenimientono
deben serllevados a cabo por nifios, a
menos que sean vigilados porun
adulto.

Vigile siempre alos nifios para
asegurarse de que nojueguen con el
aparato.

Este aparato no debe ser utilizado por
personas (incluidos nifios) con
capacidadesfisicas, sensoriales o
mentales reducidas o sin experiencia
ni conocimientos, amenos que sean
vigilados atentamente e instruidos
sobre el uso seguro del aparato por
parte de una personaresponsable de
suseguridad.

Este aparato puede ser utilizado por
nilos mayores de 8 afosy por
personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentalesreducidas o
con experienciay conocimiento
insuficientes, siempre que sean
vigilados atentamente e instruidos
sobre el uso seguro del aparato y sobre
los peligros que conlleva. No deje que
los nifos jueguen con el aparato.

ADVERTENCIA: El aparatoy sus
partes accesibles se calientan
mucho durante el uso.

Tenga mucho cuidadode notocarla
superficie de las zonas de coccion.
Mantenga alejados alos nifios menores
de 8 afios, amenos que estén
constantemente vigilados.

ADVERTENCIA: Sila superficie esta
agrietada, apague el aparato para evitar el
riesgo de descargas eléctricas.

e Notoqueelaparatoconlasmanosu
otras partes del cuerpo humedas.

e Noutilice limpiadores de vapor para
limpiar el aparato.

o Noapoye objetos metalicos, como
cuchillos, tenedores, cucharasy tapas,
sobre la superficie de laplacade
coccion, yaque pueden
sobrecalentarse.

e Despuésdeluso, apaguelaplacade
coccioéon con el correspondiente
mando; no confie enlos sensoresde
presencia derecipiente.

ADVERTENCIA: Cuando cocine con

grasao aceite, esté siempre pendiente de

la placade coccidnyaque estos

productos se inflaman con facilidad y

pueden ser peligrosos. No intente apagar

NUNCA las llamas con agua; apague el

aparatoy sofoque lasllamas, por ejemplo,

con unatapaounamantaignifuga.

ATENCION: El proceso de coccién debe

vigilarse siempre. Siel proceso de

coccion es corto, debe vigilarse
ininterrumpidamente.

e Elaparatonoestadisefiado paraque
se pongaen marchamediante un
temporizador externo niconun
sistema de mando adistancia
separado.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No

coloque objetos enlas superficiesde

coccion.

e Elaparatosedebeinstalarde modo
que se puedadesconectardela
alimentacion eléctricaconuna
abertura entre los contactos (3 mm)
que garantice ladesconexion
completaencondiciones de
sobrecarga de categorialll.

e Elaparatonuncadebe estarexpuesto
aagentes atmosféricos (lluvia, sol).
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¢ Mantengatodo el material de embalaje
fueradel alcance delos nifosy de
animales domésticos.

o AsegUrese de que el aparato esté
conectado directamente aunatoma
de corriente.

e Noutilice adaptadores, tomas
multiples o prolongaciones para
conectar el aparato.

e Noutilice nuncael aparato parafines
distintos paralos que ha sido disefiado.

e lasfreidorasdebenser
constantemente monitoreadas
durante su uso: el aceite
sobrecalentado podriaincendiarse.

¢ Nopongaenmarchaelaparatoconun
temporizador externo niconun
sistema de mando a distancia
separado.

e Noutilicelaplacade cocciéncomo
superficie de trabajo o apoyo.

¢ Noacerque al aparato telas u otros
materiales inflamables hasta que
todos los componentes se hayan
enfriado completamente para evitar el
riesgo deincendios.

INSTALACION

No apoye objetos metalicos, como
cuchillos, tenedores, cucharasy tapas,
sobre la superficie de laplacade
coccidn, yaque pueden
sobrecalentarse.

e Elaparatonodebeinstalarse nunca
detras de una puerta decorativa para
evitar que se sobrecaliente.

¢ Nosesubaencimadelaparatoyaque
se puede dafiar.

e Noapoyerecipientesenelbordedela
placade coccién porque se podrian
dafar las juntas de silicona.

Declaracion de conformidad

Elfabricante declara que este aparato

confuncionalidad radio cumple conla

directiva2014/53/EU.

Eltexto completo de ladeclaracién de

conformidad UE esta disponibleenla

siguiente direccién Internet, realizando

una busqueda por cédigo de producto:
https://www.franke.com/

Este cddigo se encuentraen laetiqueta
colocada dentro del producto.

Bandasde Potenciamaxima
frecuencia transmitida

2,4GHz 2 mW max.

Lainstalacion debe realizarse de acuerdo con
lasleyes, ordenanzas, directivas y normas en
vigor en el pais de uso del aparato
(reglamentos sobre seguridad de las
instalaciones eléctricas, correctorecicladode
loscomponentes, etc.).

e Paramasinformacionsobre lainstalacion,
consulte lasinstrucciones de montaje.

o Noaplique selladordesiliconaentreel
aparatoylaencimera.

o Compruebe que el espaciodebajodela
placade coccion seasuficiente para
garantizar una correcta circulacion del aire.
Consulte lasinstrucciones de montaje.

e Laparteinferiordelaparatopuede
calentarse mucho. Siel aparato se instala
sobre cajones, monte un panelde
separacionignifugo debajo delaparato para
evitar que se pueda accederalaparte
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inferior. Consulte lasinstrucciones de
montaje.

e Laventilacion delaparato debe cumplircon
lasinstrucciones del fabricante.

e Crearunaaberturafrontalde almenos 28
cm?en el bloque de la cocina que debe
albergarlaplacade coccion para permitirla
correctaventilacion del producto.

Requisitos delmueble delacocina

e Sielaparatose montasobre materiales
inflamables, es necesario respetar
escrupulosamente las directricesy los
reglamentos relativos alasinstalaciones de
bajatensionasicomolas normasde
prevencién de incendios.

e Enelcasodelasunidadesempotradas, los
componentes (plasticoy madera chapada)


https://www.franke.com/

deben aplicarse con adhesivos resistentes
al calor (min. 85 °C): el uso de materialesy
adhesivos inadecuados puede provocarla
deformacion o el desprendimiento de los
componentes.

e Sepermiteaplicar perfilesde madera
maciza alrededor de laencimera detras del
aparato, siempre que se respeten las
distancias minimasindicadas enlos
esquemasdeinstalacion.

CONEXION ELECTRICA

e Paramasinformacion sobre lainstalacion,
consulte lasinstrucciones de montaje.

e Sidebajodelaplacadecocciénnohayun
horno, monte un panel de separaciéon
debajo del aparato, seglinseilustraenlas
instrucciones de montaje.

ADVERTENCIA: Todas las conexiones
eléctricas deben serrealizadas porun
instalador autorizado.

e Antesderealizarlas conexiones,
compruebe que latensién nominal del
aparato, indicadaenlaplacade datos,
correspondaconlatensiondelaredde
alimentacion. La placade datos esta
colocadaenelladoinferiordelaplacade
coccion.

e Sigaelesquemadeconexion (ubicadoenel
ladoinferior de la placa de coccién).

e Utilice exclusivamente componentes
originales, suministrados por el servicio de
recambios.

e Elaparatose suministraconcablede
conexion.

e Sielcable dealimentacion esta danado,
sustitdyalo con el correspondiente
recambio original. Comuniquese conel
Servicio de Asistencia.

A jAtencion! |No efectle soldaduras en los
cables!

Conexioneléctrica

e Lasconexioneseléctricas debenser
realizadas porun técnico especializado.

e Esteaparatotieneunaconexiontipo"Y"con
un cable tipo HO5V2V2-F. Seccién min.de
los conductores: 5x2,5 mm?Z.

e Paraaccederalosbornesdeconexién, hay
que quitarlatapa dela caja de conexiones.

e Compruebe que las caracteristicasde la
instalacion eléctricadoméstica (tension,
potencia maximay corriente) sean
compatibles con las del aparato.

e Conecteelaparatocomose muestraenel
esquema (de acuerdo con las normas de
referencia paralatensionderedvigentesa
nivel nacional).

Esquemade conexion
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LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

No use nunca esponjas abrasivas, lanade
acero, acido clorhidrico niotros productos
que puedanrayar la superficie o dejar
marcasenella.

No consuma los alimentos que caigan
accidentalmente o se depositen sobrela
superficie o sobre los elementos
funcionales o estéticosdelaplacade
coccion.

Apague odesconecte el aparatodelared
eléctricaantes de efectuar cualquier
operacién de limpieza o mantenimiento.
Limpie el aparato después de cada uso para
evitar que los residuos de comida se
carbonicen. Limpiarlasuciedad incrustada
o carbonizadarequiere mas esfuerzo.
Paralimpiarla suciedad diaria, use un pafio
suave ounaesponjay undetergente
adecuado. Siga los consejos del fabricante
conrespecto alos detergentes que debe
utilizar. Se aconseja usar detergentes
neutros.

7’

Quite los restos de suciedad incrustada, por
ejemplo, laleche derramadadurante la
ebullicion, conunrascadoradecuado para
vitrocerdmica mientrasla placa de coccién
aun esta caliente. Siga los consejos del
fabricante conrespecto alosrascadores
que debe utilizar.

Quite los restos de alimentos que contienen
azucar, por ejemplo mermelada derramada
durante la coccién, conunrascador
adecuado paravitroceramica mientrasla
placade coccién aln esta caliente. Estos
residuos, sino se quitan, puedendafarla
superficie de vitroceramica.

Quite cualquier resto de plastico fundido
conunrascadoradecuado para
vitroceramica mientrasla placa de coccién
alin esta caliente. Estos residuos, sino se
quitan, pueden dafiar la superficie de
vitroceramica.

Quite las manchas de cal con una pequefia
cantidad de solucién antical, por ejemplo,
vinagre ozumode limén, unavez quela




placade coccién se haya enfriado. Luego,
limpie de nuevo con un pafio himedo.

e Nocorte niprepare alimentos sobrela
superficie nideje caer objetos duros sobre
ella.No arrastre recipientes nivajilla sobre la
superficie.

e Noutilice limpiadores de vapor.

Mantenimientoy reparacion

e Aseglresede que elmantenimientodelos
componentes eléctricos searealizado
exclusivamente por el fabricante o por
técnicos del servicio de asistencia.

e Aseglresedequeloscablesdafados sean
sustituidos exclusivamente por el
fabricante o portécnicos del serviciode
asistencia.

En casodeaveria, intente encontrar lasolucién
consultando lasindicaciones proporcionadas
enlaguiadesolucionde problemas. Sino
puede resolver el problema, por favor
comuniquese con el Servicio de Asistencia.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio
de Asistencia, facilite la siguiente informacion:
-tipodeaveria

-modelodelaparato (Art./Cdod.)

-nuimero de serie (S.N.)

Estainformacion se encuentraenlaplacade
datos. Laplacade datos esta colocadaenel
fondo del aparato.
Encasodeusoinadecuadodelaparatoode
instalaciéon norealizada poruninstalador
autorizado, es posible que tenga que pagar la
visita del técnico del Servicio de Asistencia o
delvendedor, incluso durante el periodo de
validez dela garantia.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Disposicionde laplacade coccion

B

1 Zona de coccién individual (197x220 mm)
2100 W, con funcién Booster de 3000 W

2 Zona de coccién individual (197x220 mm)
2100 W, con funcién Booster de 3000 W

3 Zona de coccidn individual (197x220 mm)
2100 W, con funcién Booster de 3000 W

4 Zona de coccién individual (197x220 mm)
2100 W, con funcién Booster de 3000 W

5 Zona de coccién individual (197x220 mm)
2100 W, con funcién Booster de 3000 W

6 Panel de mandos

1+2 Zona de coccién combinable (395 x 220 mm)
3000 W, con funcién Booster 3700 W.

3+ Zonade coccién combinable (395 x 220 mm)
4 3000 W, con funcion Booster 3700 W.

INDICADORES

Detecciondelapresenciadelrecipiente

Cadazonade coccién esta equipadaconun
sistema que detectala presenciade un
recipiente enlaplacade coccion.

Elsistema de deteccionreconoce los
recipientes con unabase magnetizable
adecuada para usarse en placas de coccion
porinduccion.

Sielrecipiente se quita durante el
funcionamiento o sise usa unrecipiente no
adecuado, en la pantalla se visualiza el simbolo

Indicadorde calorresidual

Laindicacionde calorresidual es unafuncién
de seguridad que sefiala que lasuperficiede la
zonade coccién aln estd aunatemperatura
igual o superiora50 °Cy que, porlotanto,
puede causar quemaduras sise tocaconlas
manos desnudas. El digito de lazonade

coccion correspondiente muestra H



PANEL DE MANDOS
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Encendido/Apagado

Tecla de la funcion Pausa

Control del temporizador e indicador del tiempo de coccién
Simbolo de la funcién “puente”

Simbolo del temporizador

Indicador del nivel de potencia

Simbolo de la funcién Derretir

Tecla de la funcion Derretir

Teclado de desplazamiento

Tecla de la funcién Bloqueo

olo|o|~No|a|lbw(n =

Laszonas de coccion pueden activarse Esademas posible activarlas zonas de coccion

pulsando el correspondiente teclado de simplemente apoyando unaollaenlazonade

desplazamiento. El digito se enciendede modo  coccidn. La placade coccionreconoce

mas intenso para confirmar la operacion. automaticamente lapresenciay las
dimensionesdelaollay consecuentemente
activalas zonas de coccidén necesarias.

LIMITACION DE LA POTENCIA

Cuando el aparato se conecta por primera vez e Mantenga pulsados los dosteclados de

alared eléctricadoméstica, el instalador debe desplazamiento de laizquierda al mismo
ajustarla potenciadelaszonas de coccidénen tiempo hasta que los 3 digitos de mando
funcién delacapacidad real de lainstalacion indiquen"CF6".

eléctricadelavivienda. u "
« Pulsell hasta que aparece “PHA".

Siesto no es necesario, se puede encender e Pulseelultimotecladoalaizquierdapara

. o ! seleccionar el ajuste correcto.
directamente la placade coccidén pulsandoo )

0, enalternativa, accediendo almenusegun el Consulte latablasiguiente paralas
procedimiento descrito a continuacion. especificaciones:
o Conectelaplacadecocciénalared Val 0

domeéstica (esta operacién debe ser alorene

. h teclado de KW Not

realizada en cada acceso al menu). desplaza- otas
e Todos losdigitos se enciendendurante miento

algunos segundos. o 7,4 Configuracion inicial estandar
e Encuantoseapaguenlosdigitos, mantenga 1 4

“ 2 2,5
pulsados 0=+ Il hasta que escuche una 3 6

sefal acustica.
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Unavezintroducido el valor correcto, confirme
pulsandoy manteniendo pulsados O—+ Il.

FUNCION DEMO

Lafunciéon DEMO permite utilizar el producto
entodassus funcionessin que esté
funcionando realmente.

"

. Pulse” hastaqueaparece” _0 _
e Pulseelultimotecladoalaizquierdapara
seleccionar el ajuste correcto.

e Conectelaplacadecocciénalared o
eléctrica doméstica. Consulte latabla siguiente paralas

e Todoslosdigitos se enciendendurante
algunos segundos.

especificaciones:

o Valorenel
e Encuantoseapaguenlosdigitos, mantenga tecladode ..
I desplaza- '‘o'as
pulsados 0+ |l hasta que escuche una miento
sefial acUstica. o) Funcién DEMO desactivada
¢ Mantenga pulsadoslosdostecladosde 1 Funcion DEMO activada
desplazamiento de laizquierda al mismo
tiempo hasta que los 3 digitos de mando Unavezintroducido el valor correcto, confirme

indiquen"CF6".

pulsandoy manteniendo pulsados O— + II.

FUNCIONES PLACA DE COCCION

H n

|L| o sssonnnnnnnnnnoRooRRLRIRRRINY P O— ]|
Es posible bloquear las funciones de la placa de coccién durante el uso, por ejemplo
Bloqueo para limpiar la placa de coccion.

Para activar/desactivar: pulse O=.

Dispositivo de segu-

ridad para nifios

Esta funcién impide el encendido accidental del aparato

|
Para activar: pulse Q pulse y suelte simultdneamente O= + ” y a continuacién una
vez mas O—.

]
Todos los digitos indican L .

Las operaciones descritas deben ser completadas en un tiempo de 10 segundos.

|
Para desactivar: pulse U pulse y suelte simultdneamente O= + ” y a continuacién

unavez mas ” .

Todos los digitos que indican L desaparecen.

Las operaciones descritas deben ser completadas en un tiempo de 10 segundos.
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Cada zona de coccién podra ser configurada a un nivel de potencia adicional por un
tiempo maximo de 5 minutos.

Para activar: seleccione una de las 4 zonas de coccién y seleccione el valor “Boost”

Funcion Boost . o ) o P

en el teclado de desplazamiento. El digito correspondiente indical .

Para desactivar: seleccione uno de los otros valores posibles en el teclado de
desplazamiento.

El temporizador permite apagar una zona de coccién especifica una vez transcurrido
el tiempo programado.

Las zonas de coccion pueden ser programadas individualmente, puesto que cada
una dispone de un temporizador.

Para activar: encienda la placa de coccién y seleccione una de las zonas de coccién,

N\
Temporizador de las 1U€go pulse “+"y "-" para ajustar el temporizador. El simbolo @ delazonade
zonas de cocciéon  coccion se ilumina. Pulse individualmente “+”y “-" para ajustar la cuenta regresiva. El
aumento y la disminucién del valor durante el ajuste varia en base al tiempo a
configurar. La pantalla de la zona de control del temporizador muestra la cuenta

atras que finaliza con un aviso acustico. Pulse “+” o “-"para silenciar la alarma.

No toque nada durante 5 segundos para confirmar el tiempo configurado.
Para desactivar: espere hasta el final de la cuenta regresiva o lleve a cero los valores

u_n

del temporizador (pulse “+"y “-"y lleve a cero con “-").

Temporizador con alarma de uso genérico.
Para activar: encienda la placa de coccién, luego pulse “+"y "-" para ajustar el
temporizador. Pulse individualmente “+" y “-" para ajustar la cuenta regresiva. El
. _aumentoy la disminucion del valor durante el ajuste varia en base al tiempo a
Temporizador (gené- configurar. La pantalla de la zona de control del temporizador muestra la cuenta

u_n

rico) atras que finaliza con un aviso acustico. Pulse “+" o “-"para silenciar la alarma.

No toque nada durante 5 segundos para confirmar el tiempo configurado.
Para desactivar: espere hasta el final de la cuenta regresiva o lleve a cero los valores

del temporizador (pulse “+"y “-"y lleve a cero con "-").
Para activar: seleccione una de las zonas de coccién y pulse ) .

Funcién Derretir El digito de la zona seleccionada indica U.

I
Para desactivar: presione Iil o presione U

Esta funcién permite pausar/reactivar cualquier funcién activa en la placa de
cocciodn, reduciendo la potencia disponible en la zona de coccién y poniendo a cero
todas las funciones.

[N)
Durante la pausa, todos los digitos indican I I para sefialar que:

Funcién Pausa - No se produce energia en ninguna de las zonas de coccion.

- Todas las funciones y el temporizador estan desactivados.
Para activar: con la placa de coccién en funcionamiento, pulse y mantenga pulsado

I por al menos 1segundo.

Para desactivar: presione y mantenga presionado ” durante al menos 1segundo y
presiones por 3 segundos en el teclado deslizante que muestra una animacion.

Esta funcion se utiliza para recuperar los ajustes de funcionamiento de la placa de

I
coccién en caso de apagado accidental usando U

|
Funcién de Recupe- Con la placa de coccion apagada, para recuperar los ajustes pulse Q en 6
racion . - )
acio segundos, luego pulse I en 6 segundos. Se emite un pitido para confirmar la
operacion.
Cuando la placa de coccién esta apagada, si no es reencendida en 6 segundos se
pierden los ajustes de las funciones anteriores.
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Funcién calenta-
miento

Esta funcion se utiliza para calentar un recipiente a la potencia méaxima antes de
continuar con la coccién a un nivel seleccionado. El intervalo de tiempo en el que la
zona de coccidn se mantiene a la potencia maxima depende del nivel de coccion
ajustado. Consulte la tabla:

Nivel de potencia Temporizador (segundos)
1 40

2 72

3 120

4 176

5 256

6 432

7 120

8 192

9 No disponible
Boost No disponible

Seleccione una de las zonas de coccién y pulse y mantenga pulsado por 3 segundos
el valor seleccionado (de 1a 8) en el teclado de desplazamiento. La placa de coccién
tendra un pico de potencia maxima por un periodo de tiempo que varia en base a la
potencia de coccidn ajustada antes, luego regresara al valor ajustado al inicio. El

digito correspondiente indical ! y el valor ajustado.

Modo combinado
(funcién “puente”)

Esta funcién permite conectar 2 zonas de coccidn para usarlas y controlarlas como
una unicay méas amplia zona de coccion. Esto permite utilizar recipientes con un
fondo mas amplio.

Las zonas de coccién seleccionables para esta funcién son tanto las de la izquierda
como las de la derecha.

Para activar: pulse simultdneamente ambos teclados de izquierda a derecha hasta
que un digito indica ny el simbolo ﬂ se ilumina.

Para ajustar la potencia de la zona utilizable en modalidad combinada use el teclado
de desplazamiento que indica el valor.

En ambas zonas de coccion, el simbolo ﬂ se ilumina.

Para desactivar: pulse simultdneamente las teclas utilizadas para activar la funcién
"puente”, hasta que los simbolos desaparecen.

ilmportante! La placa de coccion reconoce automaticamente la presencia de una
olla mas grande que ocupa dos zonas de coccidn, pero manejara las zonas de
manera independiente a menos que no esté activada la funcién “puente”.

Funciéon manteni-
miento en calor

Esta funcion sirve para mantener calientes los alimentos cocinados.

Para activar/desactivar: pulse Iil de la zona de coccidn correspondiente

visualizando U en el digito correspondiente.

Funcién AUTOMATI-
co

Esta funcién permite activar el modo AUTOMATICO en el que la placay la campana
funcionan de modo coordinado. Accediendo a la placa se encienden
automaticamente las luces. La velocidad de la campana sera ajustada
automaticamente utilizando el nivel de potencia mas alto presente en las zonas de la
placa de coccion.

Emparejamiento Placa-Campana

Antes de activar el procedimiento, seguir las indicaciones especificas de los
manuales de los dispositivos a emparejar.

u_

Con la placa apagada pulse simultdneamente las teclas “+"y “-" y el procedimiento
de emparejamiento se activara visualizando una animacion en la pantalla.

ATENCION: una vez activado el procedimiento, consulte el manual de la campana y
compruebe que el procedimiento de emparejamiento K-Link se ha activado.

El procedimiento de emparejamiento tarda 2 minutos. Cuando en este intervalo de
tiempo no se reconozca ningun dispositivo, es preciso comprobar si se ha activado
anteriormente el procedimiento de los dispositivos a emparejar. Puede ser que se
haya alcanzado el limite maximo de los dispositivos emparejables.

"

Pulse nuevamente las teclas “+" y “-" para confirmar.
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TABLA DE COCCION

Nivel de po-

tencia Método de coccion Usar para
1 Derretir, calentar ligeramente Mantequilla, chocolate, gelatina, salsas
2 Derretir, calentar ligeramente Mantequilla, chocolate, gelatina, salsas
3 Llevar a temperatura Arroz
4 Coccion larga, espesar, guisar Verduras, patatas, salsas, fruta, pescado
5 Coccion larga, espesar, guisar Verduras, patatas, salsas, fruta, pescado
6 Coccién larga, estofar Pasta, sopas, carne estofada
7 Fritura ligera ROsti (torta de Ipatatas), tprtillas, alimentos

rebozados y fritos, salchichas

8 Fritura, fritura por inmersién Carne, patatas fritas
9 Fritura répida a temperatura alta Bistecs
P Calentamiento rapido Hervir agua

FUNCION DE GESTION DE LA POTENCIA

«Este producto esta equipado conunafuncién
de gestion de la potencia con control
electronico.

Véase figura.

Esta funcion controla laentrega de la potencia
maxima de 3700 W entre las zonas de coccién
utilizadas en el modo combinado (1+2y 3+4),
optimizando la distribucion de potenciay
evitando situaciones de sobrecarga del
sistema.

Placa de coccién al maximo nivel de potencia:
la funcion distribuye la potencia entre las zonas
de cocciény siesnecesario, reduce
automaticamente la potenciade unazonade
coccidn (al tltimo mando se le asignala
maxima prioridad).

Placa de coccién con limitacion de potencia:la
funcién distribuye la potencia entre las zonas
de coccién eimpide que se configure la
potenciade unazonade cocciénaun nivel
superior al limite previsto (paraaumentar la
potencia de unadeterminada zona de coccién,
es necesario reducirmanualmente el nivel de
potencia configurado paralaotra).

Ejemplo:

Sise selecciona el nivel de potencia adicional
(boost) (P) paralazonade coccioni,lazonade
coccién 2 no puede superar simultdneamente
elnivel de potencia 9y selimitara
automaticamente.»

GUIA PARA EL USO DE LOS RECIPIENTES

Quérecipientes utilizar

Utilice solorecipientes cuya base seadeun
material ferromagnético adecuado paralas
placas de coccion porinduccion:
hierrofundido

aceroesmaltado

aceroal carbono

acero inoxidable (también no
completamente)

aluminio con revestimiento ferromagnético
obase con placaferromagnética
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Para determinar siunrecipiente es adecuado,

=]
controle que lleve el simbolo 24
(generalmente grabado en labase). También
puede acercaruniman alabase del recipiente.
Sise queda pegado, significaque el recipiente
se puede utilizaren una placa de coccién por
induccion.

Para garantizar una 6ptima eficiencia, utilice
siempre recipientes con labaselo masplana
posibley que distribuya el calorde manera



uniforme. Una base que no sea perfectamente
plana puede afectarlaconducciondela
potenciay delcalor.

Como utilizarlas ollas
Diametro minimo de laolla/sartén paralas
diferentes zonas de coccion.

Para garantizar que la placa de cocciéon
funcione correctamente, el recipiente debe
cubriruno o mas puntos de referencia
presentes enlasuperficie delaplacade
cocciénydebetenerundidmetro minimo
adecuado.

Utilice siempre lazona de coccién que mejor

se adapte aldiametro de la base del recipiente.

Zonas de coc- Diametro de la base del reci-

cion piente
@ min. (reco- @ max. (acon-
mendado) sejado)
Combinada iz-
quierda/dere- 190 mm 230 mm
cha
Individuales 110 mm 190 mm

Ollas/sartenes vacias o con fondo fino

No usarollas/sartenes vacias o con fondo fino
enlaplacadecoccién porque estono
permitiria controlar latemperatura o apagar
automaticamente lazona de cocciénsila
temperatura esdemasiado elevada, conel
riesgode dafarlaollaolasuperficie de laplaca
de coccion.

Siesto sucede, notoque naday espere aque
todoslos componentes se enfrien.
Siaparece un mensaje de error, consulte la
seccion “Solucion de problemas”.

Consejos/sugerencias

Ruidos durante el funcionamiento

Cuando se activa unazonade coccion, es
posible que se oiga un breve zumbido. Este
fendmeno estipicodelaszonasde cocciénde
vitroceramicay no afecta ni el funcionamiento
nilavida util del aparato. El ruido depende del
tipo de recipiente utilizado. Siel ruido es muy
fuerte, puede ser necesario cambiarel

recipiente.

SOLUCION DE PROBLEMAS

Cog;?;de Descripcion Posible causa del error Soluciéon
La placa de coccién ~ Se detecta una activacion Quite el recipiente o seque el
’J se apaga una vez continua de las teclas. agua de la superficie de
transcurridos 10 Agua u recipiente en el panel de  Vitroceramica y del panel de
segundos. mandos. mandos.
Deje que la placa se enfrie.
L. La temperatura interna de lo ompruebe sila placa de coccion
La placa de coccién emp na de los C pruebe sila placa de coc
ER21 se apaga componentes electronicos es tiene suficiente ventilacion.
paga. demasiado alta. ) . p
Si el error persiste, comuniquese
con el Servicio de Asistencia.
Recipiente estéa vacio o no es
adecuado.
L. La temperatura del recipiente o Deje que la placa se enfrie.
La zona de coccion . h P
- de la superficie de vitroceramica - )
E2 correspondiente se Use un recipiente apropiado.

apaga.

es demasiado alta.

La temperatura de los
componentes electrénicos es
demasiado alta.

No caliente recipientes vacios.
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Use un recipiente apropiado.

El error se cancela

Recipiente inadecuado. automaticamente después de 8 s
y la zona de coccién puede ser
utilizada de nuevo.

La zona de coccidén
correspondiente se El recipiente esta perdiendo sus

E3 apaga. propiedades magnéticas y puede
causar dafos en la placa de En caso de més errores, el
induccion. recipiente debe ser reemplazado.

Si el error persiste, comuniquese
con el Servicio de Asistencia.

Controle la tensiény/o la

La zona de coccién no Tension y/o frecuencia de frecuencia de la red.
E6 iend alimentacion fuera del intervalo . . )
se enciende. iti Si es necesario, comuniquese con
permitido. =C . !
el Servicio de Asistencia.
. . Limpie el ventil ry elimin
Averia del ventilador. pieelve ado ve €
E8 Las zonas de coccion cualquier cuerpo extrafio.
se apagan. ;i/li?r:lan?(g; blogueado por polvo o Si el error persiste, comuniquese
) con el Servicio de Asistencia.
Sensor de temperatura de lazona Apague la placa de cocciény
La zona de coccién  de coccién bloqueado. enciéndala de nuevo cuando se
i . haya enfriado.
EH correspondiente se N se detecta un cambio de 4
apaga. temperatura suficiente después  Si el error persiste, comuniquese
de encender la placa de coccidn. con el Servicio de Asistencia.
Desconecte la placa de coccién
de la alimentacion.
U400 Sobretension debida a una conexion eléctrica Reconecte la placa de coccién

incorrecta. segln el diagrama suministrado.

Si el error persiste, comuniquese
con el Servicio de Asistencia.

E4/E5/E7/ Desconecte laplaca de coccion de la alimentacion.

E9/ER20/ L ) .
ER22/ER31/ Espere unos segundos y, luego, vuelva a conectar la placa de coccién a la alimentacion.

ER36/ER40/ Siel problema persiste, contacte con el Servicio de Asistencia e indique el cédigo de error
ER47/EA que aparece en la pantalla.

DATOS TECNICOS

Unidad Valor

Tipo de producto Placa de coccion integrada

Ancho mm 770
Dimensiones Profundidad mm 510

Altura min./max. mm 53
Potencia total W 7400
Parametro Valor
Tension/frecuencia de alimentacion 220-240V, 50 Hz; 220 V; 60 Hz;

2N~ 380-415V, 50 Hz; 2N~ 380V, 60 Hz;

Peso del aparato 15 kg

EFICIENCIA ENERGETICA DE LA PLACA DE
COCCION

Numero de zonas de coccién 5

85



Numero de dreas de cocciéon combinables 1- 1zquierda

1- Derecha
Tecnologia de coccién Induccion
Dimensiones del area de coccién combinable Izquierda 395 x 220 mm
Dimensiones del drea de coccién combinable Derecha 395 x 220 mm

Dimensiones de la zona de coccién

Central 192 x 220 mm

Consumo de energia del area de coccién combinable

Izquierda 192 Wh/kg

Consumo de energia del drea de cocciéon combinable Derecha 192 Wh/kg
Consumo de energia por zona de coccién Central 192 Wh/kg
Consumo de energia eléctrica de la placa de coccion 189,7 Wh/kg

(funcionamiento eléctrico)

ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Eliminacion de electrodomeésticos

Elsimbolo ==en el producto o en suembalaje
indica que este producto no debe desecharse
junto alos residuos domésticos normales. El
producto se debe desecharenun puntode
recogida especializado en el reciclaje de
componentes eléctricosy electronicos. Al
asegurarse de que este producto se deseche
correctamente, ayudara a evitar las posibles
consecuencias negativas parael
medioambientey la salud que podrian
derivarse de su eliminacién inadecuada. Para
obtenerinformacion mas detallada sobre
cémoreciclar este producto, péngase en
contacto con elayuntamiento, el servicio local
de eliminacién deresiduos olatiendadonde
compro el producto.

Eliminacion de los materiales de embalaje

VA
Los materiales con el simbolo L son

CONFORMIDAD

reciclables. Elimine los materiales de embalaje
enlos correspondientes contenedores de
reciclaje.

Ahorro energético

Es posible ahorrar cotidianamente energia

durante lacoccioén, siguiendo las sugerencias

quesiguen.

e Cuando caliente agua, utilice solola
cantidad que necesite.

e Siesposible, tape siempre los recipientes
conunatapaadecuada.

e Coloqueelrecipiente enlazonade coccién
antesde encenderla.

e Cologuelosrecipientes pequeiosenlas
zonas de coccién pequefias.

e Coloqueelrecipientedirectamenteenel
centrodelazonade coccion.

o Utilice el calorresidual paramantener
calienteslos alimentos o derretirlos.

Informacion sobre el producto de acuerdo
conelReglamentoN.266/2014

Normas de referencia:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Este aparato hasido disefiado, fabricadoy
conformidad con las Directivas CEE.

“Los datos técnicos se encuentranenlaplaca
de datos situada en la parte inferior del
producto.”
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